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Malg ru pper danish meat association
== Detailforbrugere o

880 personer (542 ¢ 338 4
15-65+ ar flest 15-54 ar)

Kolding, Naestved og Amager

Irma — Bilka

Food service forbrugere (aeldrebespisning)

64 personer (39 ¢, 25 &, 60-90+ ar — flest 80-90 ar)

KRAM madservice (Kage og omegn)
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Detai Ifo rb rugere danish meat association
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An retnlng - detall danish meat assoclation
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Moderne veelges oftere end traditionel

Kvinder veelger oftere moderne anretning end maend
Yngre veelger oftere moderne anretning end aldre
Jo leengere tid man selv bruger pa at lave mad desto oftere

veelges moderne
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An retn i n g d eta i I danish meat association

Slagteriernes
Forskningsinstitut

Kunder i Irma veaelger oftere moderne end kunder |
Bilka

Kunder pa Amager valger moderne oftere end i
Naestved der veelger den oftere end i Kolding

Jo laengere uddannelse desto oftere vaelger man
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Grgnsager detalil
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Wokgransager oftere valgt end rodfrugter

Kunder i Irma veelger oftere rodfrugter end kunder i Bilka

Kunder pa Amager veelger oftere rodfrugter end kunder i
Naestved og Kolding
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Tern oftere valgt end marbradbgaffer

Unge under 35 ar foretraekker oftere tern

Barnefamilier foretraekker oftere tern

Den faktor, der havde mindst betydning
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SOVS d eta i I danish meat association
Maltider med sovs foretreekkes ot kningsinetit

Maend veelger oftere sovs end kvinder

Sovs veelges oftest af de 15-24 arige og
sjeeldnest af de 45-54 arige

Jo leengere tid siden man spiste sidste maltid desto oftere

veaelges sovs
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Kunder i Bilka vaelger oftere sovs end kunder i Irma
Jo kortere uddannelse desto oftere sovs

Kunder i Kolding veelger oftere sovs
end | Naestved, hvor de veaelger det
oftere end pa Amager
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Kryd d e ru rte r d eta i I danish meat association
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Maltider med krydderurter veelges oftere
end maltider uden uanset, hvem du er og
hvor du bor

Naestvigtigste faktor efter anretning
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Anretning Traditionel* \ _

Grgnsager WOK ﬁi

Kgdet Baf ¢

Sovs Med sovs — iseer traditionel *

Krydderurter Hakket grant *
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Maria Bjerre og Hans Henrik Reisfelt, der har gennemfart
detailundersggelsen og Per Mgaller, der var deres vejleder pa KU-life

Gorm Gabrielsen, der regnede pa tallene fra detailundersggelsen

Anne Christensen, Mari Ann Tgrngren, Jonna Andersen og
KRAM Madservice, der gennemfgrte undersggelsen blandt seldre

Alle andre, der har hjulpet undervejs med ideer, viden og arbejde

Undersggelserne er gennemfart i projektet
Kad som en del at et maltid, der er stgttet af DFFE.
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