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Hvad er DMA? m

danish meat association

« Danish Meat Association (DMA) er feelles faglig og
administrativ enhed for de tre brancheorganisationer
Danske Slagterier, Kgdbranchens Feellesrad og Det
Danske Fjerkreeraad.

« DMA Igser opgaver for.de tre brancheorganisationer
inden for en lang reekke omrader, bl.a. forskning og
udvikling, fadevaresikkerhed, veterineert beredskab,
abning af nye markeder, afsatningsfremme,
kommunikation, detail og food service, ernaering og
sundhed
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Ansatte i Maltider og Ernaering e oo

« Grethe Andersen

« Hanne Castenschiold

« Merete Godsk Johannesen
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S m ag D an m ar k danish meat association

- Fgdevareministerens idé-katalog:

o http://ferv.fvm.dk/Fgdevareministerens ide-
katalog.aspx?ID=46882

« @nsker fokus pa fedevarekvalitet, sa danskerne far
bedre mad og oplevelser og sa Danmark bliver
leveringsdygtig | flere kvalitetsfadevarer | udlandet



http://ferv.fvm.dk/F�devareministerens_id�-katalog.aspx?ID=46882
http://ferv.fvm.dk/F�devareministerens_id�-katalog.aspx?ID=46882
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Manifest for Ny Nordisk Kgkken & e asocaor

« Det Ny Nordiske Kagkken skal:

1. Udtrykke den renhed, friskhed, enkelhed og etik, som vi gerne vil
forbinde med vores region

2. Afspejle de skiftende arstider i sine maltider

3. Bygge pa ravarer, som bliver seerligt fremragende i vores klimaer,
landskaber og vande

4. Forene kravet om velsmag med moderne viden om sundhed og
velveere

5. Fremme de nordiske produkters og producenters mangfoldighed og
udbrede kendskabet til kulturerne bag dem
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Manifest for Ny Nordisk Kgkken & e asocaor

- 6. Fremme dyrenes trivsel og en baeredygtig produktion i havet og i de
dyrkede og vilde landskaber

7. Udvikle nye anvendelser af traditionelle nordiske fgdevarer

8. Forene de bedste nordiske tilberedningsmetoder og kulinariske
traditioner med impulser udefra

9. Kombinere lokal selvforsyning med regional udveksling af varer af hgj
kvalitet

10. linvitere forbrugere, andre madhandveerkere, landbrug, fiskeri, sma
og store fgdevareindustrier, detail- og mellemhandlere, forskere,
undervisere, politikere og myndigheder til et samarbejde om dette feelles
projekt, der skal blive til gavn og glaede for alle i Norden
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VDS TE DU AT VIDSTE DU, Al...
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WWW- SVi n eg Odt " d k danish meat association
« 677 opskrifter — bl. a.

. S I an ke retter jm & DFSXEIFTER & WEREAGASIN & ERAUERING & | KBERENET
- Sund hverdagsmad MAGASIN
- Klassiske retter

« Opskrifter med 6 om dagen
logoet giver mindst 200 ¢ e
grgntsager og frugt pr. person.

Fh apakmties ph & -mad
.:'-l:'_ﬂ Mald dsg bl Sppbefsgarsion

UL M riecidiag re o
M

remndands oprhrfisr an
allar i gasge o wbnedsn.
-

« Erneeringsberegnede retter ___
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Pr. 2/9-2008 pa svinegodt.dk s

« 286 opskrifter
Sund hverdagsmad = max 30% af energien fra fedt
og max 2500 kJ pr. person

« 58 opskrifter
Slankekost = 1250-1900 kJ pr. person

« 50 opskrifter
6 om dagen = mindst 200 g grgntsager og frugt pr.
person. Max. 30% af energien kommer fra fedt og
max. 10% kommer fra meettet fedt I retten.




www.danishmeat.dk

L Publikationer
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Cipskrifter Kosk og ernsering

Kost & opskrifter

P& disse sider kan du finde infarmation
am kosk og ernesring, samk
hundredevis af l=kre opskrifter med
svine-, okse-, kalve-, ungkyvaeg-,
Fierkraskgd og 2=q.

D& Forside Husdwrproduktion

B Myhedsbrewe  ch Sitemap G0 Kontakt BB In English

Maerkning (gkkentips
Mye opskrifter

kalvekgd,
E Laas mere

Opskrifter med fjerkrae

E Laas mere

Retter med ag

bevis du har lysk tl at grille.
E Lazs mere

Buffet til festlige begivenheder

det gode danske kwvaeq,
B Laes mere

Dekail- og Foodservice

sommetr, sol og speendende opskrifter med hakket okse- og

Lad dig inspirere af en af de lakre retter med Fierkraskad,

Prav en af de skenne retter med a2g. Der er ogsd opskrifter,

Se de spaendende Forslag til Fem Forskelige buffeter, bhar
hovedyaegten i retterne er lagt pd de produkker, som wi Far fra

danish meat association

B DMA sites | |sﬂ|

Svinegodt

Hundredevis af moderne og
traditionelle opskrifter med
svinekgad,

@ v, svinegodt.dl

Det lette nordiske kekken

Mye og spaendende opskrifter med
dansk unglyaegkesd og gode
nordiske og lokale r&varer,

@ e lettenordiske. di

Detail- og Foodservice

Inspiration kil Detail, Kantiner,
Storkgkkener og
Caféer/Restauranter,

@ wene, detailogfoodseryvice, dk

DrizekistForum

Faglig viden om ernasring,
produktkendskab m. v, om kad,
Fierkra= og 2eqg bl disstisker og

ardra armzarinAcs An
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26 nye opskrifter med kylling

.5
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Fordeling af kyllingeopskrifter donish meat associator

« 17 opskrifter

Sund hverdagsmad = max 30% af energien fra fedt
og max 2500 kJ pr. person

« 6 opskrifter
Slankekost = 1250-1900 kJ pr. person

8 opskrifter

6 om dagen = mindst 200 g grgntsager og frugt pr.
person. Max. 30% af energien kommer fra fedt og
max. 10% kommer fra meettet fedt i retten.



Kyl I I n g eO pS krlft - Slan k danish meat association

- Ovnbagt kyllingebryst med peberfrugter, tomater og
lag

TN bLY,
TRR L IR LT AR b [ bi 1) bbb bbbk b dbidd b
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sEQning

¥Yelkommen til DisetistForum!

DizetistForum er for distister 0g andre ernarings- og madformidlere, sorm har brug for
faglig viden om ernaring, produlktkendskab m.ov, om ked, fierkra og sq.

Dialog
Kad, fierkrae og

aqs bldrag til
naeringsstoffer

DiztistForur vil lébende blive udbygget med relevante informationer. Du er meget
velkommen til at kontakte mig via menupunktet DIALOGS og komme med forslag til
indhald moy,

Tilmeld diq til Dististmsdet 2008 »
Der er kun ledige pladser den 25, september - Tilmeld dig her.....

» Lags mere

Mandenes kostvaner er for dirline oq bernene fir fortsat for
mange sede sager »
My undersdgelse fra DTU, Fadevareinstituttet., ..

NYHEDSBREY 28
FORBRUG AF SVINEKOD
OKSERSD OG FIERKRA
» Lags mere R W Wy
Rapport fra Motions- og Ern&ringsradet »

Rapporten er en wurdering af, om der er videnskabeligt belaeq for at
indtage kosttilskud....

» Las mere

Framnwvlnhakterfri dansk kvllinn »




"Det bedste resultat — pa den jm
nemmeste made” gonsh mest associakion

« For magert kad er
centrumtemperaturen
det vigtigste — stop | tide
— folg de anbefalede
centrumtemperaturer og
fa mart og saftigt ked.

Brug stegetermometer
til stege og minutur +
evt. flig test til mindre
stykker.




Starthjeelpspulje til oprettelse af m
partnerskaber 2009 danish meat assocetion

« Ansggningsfrist til Landbrugsraadet er 3. november
2008.

Yderligere oplysninger ved henvendelse til Karin
Fisker kaf@landbrug.dk — telefon 3339 4085.
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